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Menu Wigilijne
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MENU WIGILIINE |

Wykwintny barszcz wigilijny z uszkami 1 porcja na osobg

Karp z cebulka (1 porcja/osobe)

Pierogi z kapusta i grzybami lub migsne (4szt/osobg)

Ziemniaki z wody z koperkiem

Swigteczne wyroby cukiernicze: seromakowiec/sernik, piernik, babka §wiateczna 0,5porcji/osobe
Kompot wigilijny lub sok owocowy

Woda mineralna z cytryng

Kawa i herbata na zyczenie do deseru (1 porcja na osobg)

Koszt na osobe 69 zi

MENU WIGILIINE 11
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Wykwintny barszcz wigilijny z uszkami 1 porcja na osobe

Karp po polsku z pieczarkami ziemniakami (1 porcja/osobg)

Pierogi z kapusta i grzybami lub pierogi z migsem (0,5 porcji/osobg)

Galantynki nadziewane pieczarkami , schab z chrzanem, pasztet domowy na zimno (1,5 porcji/osobg)
Satatka bawarska (0,5 porcji/osobe)

Pieczywo

Swigteczne wyroby cukiernicze: seromakowiec/sernik, piernik, babka §wiateczna 0,5porcji/osobe
Kompot wigilijny lub sok wieloowocowy

Woda mineralna z cytryna

Kawa i herbata na zyczenie (1 porcja na osobg)

Koszt na osobe 79 zi

MENU WIGILIINE 111
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Wykwintny barszcz wigilijny z uszkami 1 porcja na osobg

Karp po polsku z pieczarkami (1 porcja/osobe)

Pierogi z kapusta i grzybami lub pierogi z migsem (1/2porcji/osobe)
Schab faszerowany §liwka z sosem (1/2porcji/osobg)

Ryba po grecku (1/2porcji/osobe)

Sledz w oleju lub $ledz w $mietanie (1/2porcji/osobe)

Pieczywo

Ziemniaki gotowane z wody z koperkiem 1 porcja na osobe
Swigteczne wyroby cukiernicze: seromakowiec/sernik, piernik, babka $wiateczna 0,5porcji/osobe
Kompot wigilijny lub sok wieloowocowy

Woda mineralna z cytryng

Kawa 1 herbata na zyczenie (1 porcja na osobg)

Koszt na osobe 89 zi

MENU WIGILIINE IV

Zupa pieczarkowa z groszkiem ptysiowym 1 porcja na osobe
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Losos$ z grilla z sosem cytrynowym 0,5 porcji/osobe

Schab faszerowany §liwka 0,5porcji/osobg

Zraz staropolski z sosem pieczeniowym 0,5porcji/osobe

Roladka chtopska 0,5 porcji/osobe

Ziemniaki z wody z koperkiem lub ziemniaki opiekane 1 porcja/osobg
Kapusta zasmazana 1 porcja/osobg

Ryba po grecku 0,5 porcji/osobe

Swiateczne wyroby cukiernicze mix: seromakowiec, piernik, babka §wigteczna 1,5 porcji/osobe
Kompot wigilijny lub sok owocowy

Woda mineralna z cytryng

Kawa i herbata do ciasta na zyczenie

Koszt na osobe 99 zi



Swigteczne przybranie stofow , serwis i podatek VAT wliczono w cene.

Szatnia, toalety i parking bezpfatny.

Istnieje mozZliwosc¢ modyfikacji powyZszych propozycji wigilijnych.
Szczegotowych informacji w sprawie organizacji przyjecia,
platnosci oraz menu udzielamy mailowo i.qodlewska@hotelkj.pl
lub telefonicznie 509-660-227 ( manager Izabela Godlewska)

ULOZ WEASNE MENU WIGILIJNE

I ZAKASKI ZIMNE RYBNE

> Sledz opiekany w zalewie octowej z cebulka - (100g/porcja)

»  Filety z matiasa norweskiego na satacie lodowej w sosie ziotowo-cytrynowym — (100g porcja)
» Tatar z tososia wedzonego podawany na toscie z jajkiem — (1509 porcja)

Sledzik po wilefisku z aromatyczna gorczyca — (100g porcja)

Sledz w $mietanie z jabluszkiem — (1509 porcja)

Sledz w oleju z cebulka — (130g porcja)

Karp w galarecie — (120g porcja)

F.oso$ norweski z limonkg w galarecie - (120g porcja)
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Pstrag w galarecie - (1209 porcja)

IT ZAKASKI ZIMNE MIESNE

»  Potmisek migsnych rozmaitosci: - (1009 porcja) utoz wlasng kompozycje na potmisku
¢ Schab faszerowany mastem chrzanowym

% Schab faszerowany mastem kaparowym

% Schab faszerowany §liwka suszong

« Schab faszerowany morela suszong

» Karkoéwka peklowana w galarecie (100g porcja)

» Pohmisek galantynek z kurczaka: - (1009 porcja; 3,4 krazki) — ufoz wltasng kompozycje na potmisku
«+ Galantynki nadziewane pieczarkami

« Galantynki z warzywami

« Galantynki ze szpinakiem

% Galantynki z omletem

« Galantynki z brokutom i marchewka

Tradycyjna galantyna z kurczaka z pieczarkami na ciepto — (100g porcja)

Mozaika migsna wieprzowa z warzywami — (100g porcja)

Szparagi w szynce w galarecie — (100g porcja)
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Pasztet migsny zapiekany — (W kQ)

PEENA OFERTA DOSTEPNA NA WWW.HOTELKJ.PL
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